
ELABORADO EN VALENCIA

Con esta etiqueta quisimos rendir homenaje a la antigua tradición artesanal del oficio del arte de la seda Valenciana. 

Agradecemos la colaboración de VIVES Y MARÍ, Fábrica de Tejidos.

¿Sabías qué...? El diseño de la etiqueta lo ha realizado Francesca Della Croce.

bodegasarraez.com

MARIDAJE
Ideal como aperitivo, o bien para acompañar un postre 
óptimo con foie y quesos.  Consumir entre 6º y 8ºC.

NOTAS DEL ENÓLOGO
De color ambar con tonos tostados,fino y elegante con 
marcadas notas cítricas que recuerdan a la piel de naranja 
y las flores de azahar. 
Su equilibrada acidez le otorga un paso de boca suave-
mente fresco y agradable, moderamente dulce con profu-
sión de registros florales por vía retronasal.

VARIEDADES
Elaborado a partir de mosto flor sin someter la uva a 
presión. Al mosto obtenido se le añade alcohol vínico y el 
resultado es este magnífico licor de uva moscatel.

DATOS TÉCNICOS 
15 % Vol. Alc.

PALETIZACIÓN 
Botella de vidrio de 250/750 ml.
Caja de cartón de 20/6 botellas.

DULCE Y COQUETA

MISS TELA

MISTELA
VIII CONCURSO OFICIAL DE VINOS DE LA COMUN

ITA
T 

VA
LE

NC
IA

NA 2023

BRONCE


