
Mala Vida es un producto 100% NATURAL, sin conservantes, ni colorantes ni nada raro. En la elaboración No se 
homogeniza, No se filtra, No se añade gas y No se pasteuriza. Se recomienda no mover la botella para evitar mover 
los sedimentos de las levaduras muertas, por lo que se aconseja no servir el último dedo de cerveza.

Éstas a punto de probar una cerveza VIVA con alma de Vino. Tomar sin precaución provoca adicción.

¿Sabías qué...? La etiqueta ha sido diseñada por Francesca Della Croce. Es una representación de la Buena Mala Vida.

bodegasarraez.com

PALETIZACIÓN 
Botella de vidrio de 330 ml.
Caja de cartón de 12 botellas.
1.512 botellas por europalet.

DATOS TÉCNICOS 
5,5 % Vol. Alc.

CERVEZA

MALA VIDA

CATA
Cerveza con cuerpo, espuma densa y persistente, con 
burbuja fina y de color blanco roto. En nariz se nota el 
punto floral del lúpulo que aporta frescor. Es una cerveza 
baja en carbónico.
En boca es golosa, amplia y fácil de beber con notas de 
vainilla y tostado. Una cerveza llena de matices y con un 
perfecto equilibrio dulce y amargo. 

INGREDIENTES
Agua, levaduras naturales, vino tinto Mala Vida y tres maltas:

PILSNER: Originaria de la República Checa, malta blanca poco tostada, 
alta en azúcares y poco sabor.

RED: malta roja astringente que recuerda en boca un tinto crianza.

CARAROMA: malta tostada y caramelizada.

Tres lúpulos:
CHALLENGER marca el ligero amargo de la cerveza.
VILLAMETTE marca el aroma floral.
MOUNT HOOD resalta el carácter especiado.

CARACTERÍSTICAS
Wood age ale. Es una cerveza de alta fermentación estilo 
ale, con toques de barrica de roble americano. Segunda 
fermentación en botella. 

ASPECTO VISUAL
Es una cerveza roja que se encuentra entre la rubia y la 
tostada, con un valor de 33 según la escala EBC.

CERVEZA


